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L’ARTICLE :

Désignation : Le Cabécou d’Autan Label Rouge

Classification : Pate molle

Famille : Chévre

Origine : Tarn - France

Ingrédients : Lait cru de chevre, ferments lactiques, présure, sel.
Agrément sanitaire : 81206009

Emballage : Caisse bois

Poids : net a I'emballage

Conservation : Au frais, 8°C max

DLUO : 28 jours a l'arrivée du lait (30 jours en non label)
OGM : Absence

Signe de qualité : Label Rouge

Caractéristiques microbiologiques
Staphilocoques Aureus M < 100 000
Lystéria Monocytogene : absence dans 25¢g

Salmonelles : absence dans 25¢g

Caractéristiques Physico-chimiques

Taux desel : 1.2 3 1.5%
Gras sur produit fini : = 21%
Extrait sec : 46 a 52%

Valeur nutritionnelles pour 100g

Protéines : 22g
Glucides : 1.5¢g
Lipides : 25¢g
Sel : 1.5¢g

PALETISATION :

uvcC:

GENCOD : 3548780002106
Poids Brut : 70g

Diamétre : 5.8cm

Hauteur : 2.9cm

Colis :

15 fromages par colis

Poids Brut (en kg) : 1.240

Dimensions (L x I x h) : 33.5x21.5x4.5 cm

Couche :
Nombre de colis/couche : 11
Nombre d’UVC/couche : 165

Palette :

Type palette : Europe

Nombre de couche par palette : 15
Nombre de colis par palette : 165
Nombre d’UVC par palette : 2475
Dimensions (en cm) : 80 x 120 x 81




